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RESOLUCION de 9 de febrero de 2010, del Rector, por la que se publica
el plan de estudios de Master Universitario en Ciencia y Tecnologia de
la Carne. (2010060983)

Obtenida la verificacion del plan de estudios por el Consejo de Universidades, previo informe
favorable de la Agencia Nacional de Evaluacion de la Calidad y Acreditacion, asi como la
autorizacion de la Comunidad Auténoma de Extremadura, y establecido el caracter oficial del
Titulo por Acuerdo del Consejo de Ministros de 22 de enero de 2010 (publicado en el BOE de
26 de febrero de 2010).

Este Rectorado, de conformidad con lo dispuesto en el articulo 35 de la Ley Organica 6/2001,
de 21 de diciembre, de Universidades, en la redaccién dada por la Ley Organica 4/2007, de
12 de abril, ha resuelto publicar el plan de estudios conducente a la obtencidn del titulo
oficial de Master Universitario en Ciencia y Tecnologia de la Carne, que quedara estructurado
segun consta en el Anexo de esta Resolucion.

Badajoz, a 9 de febrero de 2010.

El Rector,
JUAN FRANCISCO DUQUE CARRILLO

ANEXO
UNIVERSIDAD DE EXTREMADURA

PLAN DE ESTUDIOS CONDUCENTE AL TITULO DE MASTER UNIVERSITARIO
EN CIENCIA Y TECNOLOGIA DE LA CARNE
(RAMA CIENCIAS DE LA SALUD)

5.1. Estructura de las ensefianzas.

Tabla 1. Distribucion del plan de estudios en ECTS por tipo de materia:

TIPO DE MATERIA CREDITOS

Formacidon basica .......... ... .. -

Obligatorias . ....... .. 48
Optativas .. ..... .o i -
Practicas externas . . ... 6
Trabajo findemaster ................... 6

Total & 60
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Tabla 2. Estructura modular del plan de estudios:

Asignatura Caracter
Obtencion y Transformacion de la Carne Obligatorio
Transformaciones de Origen Microbiano Obligatorio
Analisis Fisico-Quimico Obligatorio
Practicas Externas Practicas externas

Analisis Microbioldgico y Evaluacion Toxicoldgica Obligatorio
Evaluacion Sensorial Obligatorio

Evaluacion y Gestion de Riesgos Obligatorio
Legislacion y Gestion de Calidad Obligatorio
Productos Carnicos de Calidad Diferenciada Obligatorio

Trabajo Fin de Master Trabajo fin de carrera

Tabla 3. Secuenciacion del plan de estudios':

Primer Semestre

Segundo Semestre

Obtencién y Transformacion de la Carne

Evaluaciéon Sensorial

Transformaciones de Origen Microbiano

Evaluacion y Gestion de Riesgos

Analisis Fisico-Quimico

Productos Carnicos de Calidad Diferenciada

Analisis Microbiologico y Evaluacion Toxicoldgica

Legislacion y Gestion de Calidad

Practicas Externas

Trabajo Fin de Master

I Esta secuenciacion podra ser objeto de modificacion por acuerdo del Consejo de Gobierno de la
Universidad de Extremadura en aquellos casos en los que se autorice su organizacion académica
mediante simultaneidad de estudios para facilitar la realizacion de dobles titulaciones.
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